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CRUMBLE DI
CIOCCOLATO

tutti a 4,80€
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L’estate è quasi giunta 

al termine :(

La scuola è alle porte e questo ha ispirato i nomi dei nostri nuovi semifreddi in vasetto: 

comodi e pratici, ma sempre ricercati nel gusto e negli accostamenti di sapore.

Contenuti in vasetti in pet 100% riciclabili, sono ecologici, sostenibili e soprattutto 

riutilizzabili a casa in mille modi diversi.  

Goditi gli ultimi momenti di pausa durante le vacanze o rendili più dolci

 dopo una giornata a scuola o al lavoro! 



INGREDIENTI 
CRUMBLE DI CIOCCOLATO : cacao , zucchero , farina , burro. CRUMBLE DI MANDORLE: farina di mandorle, zucchero, farina 00, burro.DACQUOISE ALLA MANDORLA: zucchero a velo, farina di mandorle, albumi. DACQUOISE ALLA NOCCIOLA : zucchero a velo, farina di nocciole , albumi. SALSA AL LAMPONE : lamponi 50%, zucchero, destrosio, glucosio, amido di mais, acido citrico.
SALSA ALLA PERA: pere 50%, zucchero, destrosio, glucosio, amido di mais.SALSA AI FRUTTI DI BOSCO: frutti di bosco 50%, glucosio, destrosio, zucchero, amido di mais.
MERINGHE : zucchero, albumi , bacca vanigliaSALSA ZABAIONE : tuorlo d’uovo, Marsala, amido di mais , zucchero , glucosio

SALSA AL 
CIOCCOLATO

GRANELLA DI 
NOCCIOLE

SEMIFREDDO 
ALLA 
NOCCIOLA

DACQUOISE 
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