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MENU TIPICO € 40,00

Menu degustazione di cucina tipica gravinese a base di carne, verdure campestri e funghi.

- ANTIPASTI CALDI E FREDDI

- PRIMO: 2 ASSAGGINI DI PASTA FRESCA FATTA IN CASA
CON VERDURE E/O FUNGHI E/O LEGUMI

- SECONDO: CARNE CON CONTORNO

- FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

- DOLCI DELLA CASA

- CAFFE E ROSOLI ARTIGIANALI (O LIQUORI NAZIONALI)

- BEVANDE: ACQUA, VINO DELLA CASA (ROSSO O BIANCO)

MENU MIX
TERRA E MARE € 45,00

Menu degustazione misto, con piatti sia di terra che di mare.

- ANTIPASTI CALDI E FREDDI TERRA E MARE

- PRIMI: DUE ASSAGGINI CON PASTA FRESCA FATTA IN CASA,
DI CUI UNO A BASE DI CARNE E UNO A BASE DI PESCE

- SECONDO: CARNE CON CONTORNO

- FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

- DOLCI DELLA CASA

- CAFFE E ROSOLI ARTIGIANALI (O LIQUORI NAZIONALI)

- BEVANDE: ACQUA, VINO DELLA CASA (ROSSO O BIANCO)

“1 prodotti contrassegnati potrebbero essere surgelati o non disponibili



MENU MARE € 50,00

Menu degustazione di piatti tutti a base di pesce a seconda della disponibilita del giorno.

- ANTIPASTI CALDI E FREDDI

- PRIMO: 2 ASSAGGINI (PASTA E/O RISO) A BASE DI PESCE
- SECONDO: GRIGLIATA MISTA DI PESCE CON CONTORNO

- FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

- DOLCI DELLA CASA

- CAFFE E ROSOLI ARTIGIANALI (O LIQUORI NAZIONALI)

- BEVANDE: ACQUA, VINO DELLA CASA (ROSSO O BIANCO)

IL PRANZOTTO®*™ €18,00

Menu del giorno

DUE PORTATE A SCELTA TRA PRIMO, SECONDO
E ANTIPASTO CON 1/2 ACQUA, 1/4 VINO,
FRUTTA E CAFFE.

Tutti i giorni dalle 12:30 alle 15:00

tranne 1 giorni festivi e prefestivi.

1 prodotti contrassegnaci potrebbero essere surgelati o non disponibili

% Solo a pranzo - Richiedi la disponibilita al nostro personale



ANTIPASTI (Minimo?2 porzioni)

ANTIPASTO TIPICO (a porzione) € 13,00
ANTIPASTO DI TERRA E MARE (a porzione) € 16,00
ANTIPASTO DI MARE (a porzione) € 20,00

1 prodotti contrassegnaci potrebbero essere surgelati o non disponibili

COPERTO € 2,00



PRIMI PIATTI TIPICI

PASTA CON POMODORO FRESCO E BASILICO
ORECCHIETTE ALLA CRUDAIOLA
ORECCHIETTE CON FUNGHI CARDONCELLI
ORECCHIETTE CON FUNGHI E SALSICCIA

ORECCHIETTE CON RAPE, ACCIUGHE
E POMODORO PACHINO

CAVATELLI CON BROCCOLI E MOLLICA FRITTA

CAVATELLI CON CARDI, FUNGHI
E MOLLICA FRITTA

€ 8,00
€9,00
€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 9,00

€ 10,00

CAVATELLINI CON FAGIOLI, FUNGHI E PACHINO € 10,00

CAVATELLINI CON CECI E GUANCIALE

TAGLIOLINA CON CICERCHIE

TAGLIOLINA CON FAGIOLI

TAGLIOLINA CON CICERCHIE
E FUNGHI CARDONCELLI

TAGLIOLINO AL TARTUFO

€ 9,00
€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 18,00

RISOTTO AL TARTUFO (minimo 2 porzioni)  (a porzione) € 18,00

RISOTTO Al FUNGHI (minimo 2 porzioni) (a porzione) € 12,00

1 prodotti contrassegnaci potrebbero essere surgelati o non disponibili

COPERTO € 2,00






PRIMI PIATTI DI MARE

MALTAGLIATI CON PESCATRICE € 12,00
MALTAGLIATI CERNIA E VONGOLE € 12,00
PACCHERI AGLI SCAMPI € 14,00
*PACCHERI CON CICALA GRECA € 15,00
SPAGHETTI CON VONGOLE VERACI € 12,00
ORECCHIETTE CON PESTO E COZZE € 10,00
* RISOTTO Al FRUTTI DI MARE (a porzione) € 12,00
(minimo 2 porzioni)
RISOTTO GAMBERETTI E CURRY (aporzione) € 12,00

(minimo 2 porzioni)

1 prodotti contrassegnaci potrebbero essere surgelati o non disponibili

COPERTO € 2,00



VERDURE DEL GIORNDO

INSALATA VERDE O MISTA

CICORIELLE, BIETOLE O RAPE CON COTTURA
A SCELTA TRA:

€ 4,00

€ 5,00

BOLLITE CON OLIO EVO A CRUDO [/ SALTATE

IN PADELLA CON AGLIO E OLIO [
IN AGRODOLCE /| CON PUREA DI FAVE

SECONDI DI CARNE concontorno

GRIGLIATA MISTA (200 GR.)
AGNELLO ALLA GRIGLIA (200 GR.)
SALSICCIA ALLA GRIGLIA (200 GR.)
TAGLIATA CON RUCOLA E GRANA (250 GR.)
SCALOPPINA:

AL VINO BIANCO

AL LIMONE

Al FUNGHI

AL GORGONZOLA
STRACCETTI DI VITELLO ALL'ACETO BALSAMICO
BISTECCA DI MANZO AL PRIMITIVO
BISTECCA ALLA DIAVOLA
TAGLIATA AL TARTUFO

TAGLIATA DI MAIALINO CON SCAGLIE
DI GRANA E TARTUFO

€
€

13,00
15,00

€ 9,00

€ 14,00

€ 9,00

€ 9,00

€

G H O M

™

1 prodotti contrassegnaci potrebbero essere surgelati o non disponibili

COPERTO € 2,00

12,00
12,00
12,00
12,00
12,00
18,00

18,00






SECONDI DI MARE concontorno

GRIGLIATA MISTA DEL GIORNO € 16,00
SEPPIA ARROSTO € 12,00
GAMBERI ARROSTO € 15,00
SCAMPI ARROSTO € 18,00
PESCATRICE ALLA VASTESE € 15,00
SPIGOLA O ORATA ARROSTO (CIRCA 300 GR.) € 15,00
GAMBERI AL COGNAC € 15,00
GAMBERI CON PANCETTA € 15,00
—

FORMAGGI € 5,00

PALLONE DI GRAVINA /| PECORINO /| GRANA |/
MOZZARELLA [ RICOTTA

1 prodotti contrassegnaci potrebbero essere surgelati o non disponibili

COPERTO € 2,00



FRUTTA FRESCA
DI STAGIONE € 3,00
DOLCI DELLA CASA € 4,00

(chiedere disponibilitd)

CHEESECAKE COCCO E FRUTTI DI BOSCO
TIRAMISU

PANNA COTTA AL CIOCCOLATO | CARAMELLO /[
FRUTTI DI BOSCO [/ PISTACCHIO [/ LIMONE

SPORCAMUSS
TORTINO DI RICOTTA, GOCCE DI CIOCCOLATO E FRUTTA
TORTINO AL CUORE DI CIOCCOLATO CALDO

SEMIFREDDO AL CARAMELLO E CROCCANTINO /
AMARETTO |/ PISTACCHIO | CIOCCOLATO

DELIZIA AL MASCARPONE

CREMA CATALANA

1 prodotti contrassegnati potrebbero essere surgelati o non disponibili

COPERTO € 2,00






BEVANDE

ACQUA NATURALE /| GASSATA

BIRRA (1/3 L)

CALICE DI VINO LOCALE

ARANCIATA O COCA COLA CARAFFA (1L)
CAFFE

ROSOLI DELLA CASA E LIQUORI NAZIONALI
LIQUORI RISERVA

GRAPPA BARRICATA

Menu
speciali

€ 2,00
€ 2,00
€ 3,00
€ 6,00
€ 1,00
€ 2,00
€ 5,00
€ 4,00




BRODETTO ALLA VASTESE

Solo su prenotazione

BRODETTO VASTESE CON TUBETTINI, FRUTTA,DOLCE,
VINO DELLA CASA E ACQUA, CAFFE E AMARO.

€ 40,00

*Menu degusmzione

“SPECIALITA AL TARTUFO"

ANTIPASTO, PRIMO, SECONDO DI CARNE, FRUTTA,
DOLCE, CAFFE E VINO ROSSO DELLA CASA.

€ 60,00

1 prodotti contrassegnaci potrebbero essere surgelati o non disponibili



Carta vim

VINI ROSSI

VINO ROSSO TRATTORIA MAMMA MIA
Prod. da Cantine Fiore - Gravina in Puglia (Ba)

PIER DELLE VIGNE I.G.T.
Cantine Botromagno - Gravina in Puglia (Ba)
vitigno: Aglianica (60%) - Montepulciano (40%)

FELLINE D.O.C.
Contine Accademia dei Racemi - Manduria (Ta)

CANONICO I.G.T.
Cantine Due Palme - Cellino San Marco (Br)
vitigno: Negroamaro (100%)

IL PREDONE I.G.P. PUGLIA
Cantine Fiore - Grovina in Puglia (Ba)
vitigno: Nero di Troia (100%)

IL RACCOMANDATO I.G.P. PUGLIA

Cantine Fiore - Gravina in Puglia (Ba) | wvitigno: Primitivo (100%)

VIGNA PEDALE D.O.C.

Cantine Torrevento - Corato (Ba) | vitigno: Nero di Troia

MAZZARO I.G.P. BIO
Cantine Colli della Murgia - Gravina in Puglia (Ba)
vitigno: Aglianico, Cabernet, Sauvignon

SELVATO |I.G.P. BIO
Cantine Colli della Murgia - Gravina in Puglia (Ba)
vitigno: Primitivo, Aglianico

NEGROAMARO I.G.P. BIO
Cantine Botromagno - Gravina in Puglia (Ba)

AGLIANICO DEL VULTURE D.O.C.

PRESENTE |I.G.P.
Cantine Capone / vitigno: Primitivo

€ 10,00

€ 35,00

€ 18,00

€ 15,00

€ 18,00

€ 35,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 18,00

€ 18,00
€ 18,00



VINI BIANCHI

VERDECA TRATTORIA MAMMA MIA
Prod. da Cantine Fiore - Gravino in Puglia (Ba)

VINO BIANCO TRATTORIA MAMMA MIA

SEMPRE TU I.G.P. PUGLIA
Cantine Fiore - Gravina in Puglia (Ba) | vitigno: Greco (100 %)

BIANCO GRAVINA I.G.T.
Cantine Botromagno - Gravina in Puglia (Ba)
vitigno: Greco (60%) - Malvasia (40%)

FIANO DI AVELLINO D.O.C.G.
FALANGHINA D.O.C.G.
GRECO DI TUFO D.O.C.G.

ERBACEO I.G.P. BIO
Cantine Colli della Murgia- Gravina in Puglia (Ba)
vitigno: Greco, Fiano

TUFIANO BIO
Cantine Colli della Murgia - Gravina in Puglia (Ba)

VINI ROSATI

VINO ROSATO TRATTORIA MAMMA MIA
Prod. da Cantine Fiore - Gravino in Puglia (Ba)

SELLAIA |I.G.T. BIO

Confine Coli della Murgia - Gravino in P (Ba) | wvitigno: Primitivo

FIORE DI BACCO |I.G.P. PUGLIA

Cantine Fiore - Gravina in Puglia (Ba) | wvitigno: Aglianico (100%)

ZINZULA |I.G.T.
Masseria Altemura | vitigno: Negroamaro

€ 12,00

€ 10,00
€ 12,00

€ 15,00

18,00
18,00
18,00
18,00

d B

€ 22,00

€ 10,00

€ 20,00

€ 12,00

€ 20,00

Richiedi al nostro staﬁf la disponibilita di vini non presenti in menu




CHAMPAGNE & SPUMANTI

MOET & CHANDON BRUT

VEUVE CLIQUOT BRUT
MONMARTHE PREMIER CRU BRUT
BERLUCCHI BRUT

BERLUCCHI ROSE

FERRARI MAXIMUM BRUT
FERRARI ROSE

PROSECCO I.G.T.

PROSECCO BRUT CAVA

m " & G O

€

60,00
60,00
60,00
30,00
30,00
32,00
35,00

€ 12,00

€

20,00

Richiedi al nostro staﬁf la disponibilita di vini non presenti in menu




Il




